
ALLES, WAS MAN BRAUCHT.
EVERYTHING YOU NEED.

MEDIA KIT
CHEF‘S COMBI 

FÜR FACHHANDELSPARTNER
FOR SALES PARTNERS



UNKOMPLIZIERT FÜR SIE.

Um Ihnen die Bewerbung des CHEF’S COMBI so 
bequem wie möglich zu machen, können Sie zwischen 
verschiedenen Werbematerialien wählen:

Key Visuals | 3
Online-Banner + E-Mail Signatur | 3
Anzeigen | 4
Pressemitteilungen | 5
Newsletter | 6 
Social Media | 6
Videos | 7
Broschüre | 8 
Roll up | 8

Das Media Kit können Sie hier  
herunterladen. 
www.hobart.de/mediakit

WEITERES MATERIAL:

Sie benötigen weitere Materialien oder  
haben Fragen dazu? Wenden Sie sich bitte per 
Mail an: info.vf@hobart.de

EASY FOR YOU.

To make the promotion of the combi steamer  
CHEF’S COMBI as convenient as possible, you can 
choose between different advertising materials:

Key visuals | 3
Online banner + e-mail signature | 3
Print ads | 4
Press releases | 5
Newsletter | 6 
Social media | 6
Videos | 7
Brochure | 8 
Roll up | 8

You can download  
the media kit here. 
www.hobart-export.com/mediakit

FURTHER MATERIAL:

Do you need further materials or have  
questions? Please contact us by e-mail:  
info.vf@hobart.de

HOLEN SIE SICH 
IHR MEDIA KIT.
GET YOUR MEDIA KIT.

http://www.hobart.de/mediakit

mailto:info.vf%40hobart.de?subject=Anfrage
http://www.hobart-export.com/mediakit
mailto:info.vf%40hobart.de?subject=
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KEY VISUALS 

ONLINE BANNER + E-MAIL SIGNATURE 

Teaser Banner
Format size: 400 x 128 px
Sprachen languages:  
DE, EN

Product Banner
Format size: 400 x 128 px
Sprachen languages:  
DE, EN, CZ, ES, HR, IT, PL, SL

Product key visual 

Teaser key visual 

KEY VISUALS | ONLINE BANNER + E-MAIL SIGNATURE
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Format size: 210 x 297 mm
Sprachen languages: DE, EN

Format size: 210 x 297 mm
Sprachen languages:  
DE, EN, CZ, ES, HR, IT, PL, SL

Format size: 210 x 100 mm
Sprachen languages: DE, EN

Format size: 210 x 100 mm
Sprachen languages:  
DE, EN, CZ, ES, HR, IT, PL, SL

TEASER ADS

PRODUCT ADS

ANZEIGEN PRINT ADS
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PR Text: Kurze Information  
brief information
Zeichen DE: 1.648
Characters EN: 4.617
Sprachen languages: DE, EN

PRESSEMITTEILUNGEN PRESS RELEASES

PR Text: Detaillierte  
Produktinformation  
detailed product information
Zeichen DE: 4.617
Characters EN: 4.537
Sprachen languages:  
DE, EN, CZ, ES, HR, IT, PL, SL

PRODUCT PR

TEASER PR 
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Betreff: Alles, was man braucht – HOBART präsentiert den neuen CHEF’S COMBI 

Anrede, 

einfache Bedienung, leistungsstarke Garprogramme, effiziente Reinigung, geringe Betriebskosten – und all 
das zu einem sehr attraktiven Preis. Das ist der neue HOBART CHEF’S COMBI! 

Dämpfen, Grillen, Braten, Pochieren, Backen oder Sous-Vide-Garen – der CHEF’S COMBI von HOBART bietet 
einfach alles, was Sie in Ihrer Profi-Küche benötigen und nichts, was Sie vom Wesentlichen ablenkt. 

Dank intuitivem Display ist die Bedienung kinderleicht, die Garprozesse präzise und jederzeit reproduzierbar. 
Der integrierte Kochassistent „COMBI GUIDE“ erkennt die Speisenmenge im Gerät und signalisiert, sobald die 
Produkte fertig gegart sind. Auch bei Vollbeschickung besticht der CHEF’S COMBI mit hervorragender 
Garleistung. 

Mit dem CHEF’S COMBI haben Sie Ihre Betriebskosten immer im Blick. Minimale Verbräuche von Wasser und 
Energie sowie geringe Reinigungskosten garantieren einen günstigen Unterhalt. Nicht zuletzt machen auch die 
Anschaffungskosten das Gerät sehr attraktiv. 
 
Neben vielen Funktionen punktet der CHEF’S COMBI mit drei patentierten Features, die es so auf dem Markt 
bisher nicht gibt: 

• COMBI OS 
Die Bedienung via Touchscreen lässt sich individuell auf Ihre Bedürfnisse anpassen, sie ist intuitiv und 
reaktionsschnell.  

• AUTO CLIMATE 
Präzise, schnell und einfach in der Handhabung - manuelles Kochen war nie einfacher. 

• CORE PROBE ASSISTANT 
Die perfekte Kerntemperatur wird Ihnen vom Gerät vorgeschlagen und muss nicht aktiv eingegeben 
werden. 

Haben wie Sie neugierig gemacht? Dann schauen Sie sich alles zum neuen CHEF’S COMBI auf unserer Webseite 
Landingpage und im Prospekt an: 
www.hobart.de/yes-we-cook 

Yes, we cook! 
Mit dem Launch des CHEF’S COMBI unterstreicht HOBART als Weltmarktführer für gewerbliche Spültechnik, 
dass Profi-Kochtechnik genauso selbstverständlich zur Marke HOBART gehört wie die innovativen 
Spülmaschinen. Im Zusammenspiel sorgen die Produkte von HOBART somit für Höchstleistungen in Ihrer 
Profiküche. 
 

Mit freundlichen Grüßen  
Ihr HOBART Team 
 

 

Teaser Post
Instagram, 
Facebook, LinkedIn
Format sizes:   
Instagram: 1080 x 1080 px  
Facebook, LinkedIn: 1200 x 1200 px
Sprachen languages: DE, EN

Sie benötigen weitere Posts 
oder Reels? Wenden Sie sich 
bitte per Mail an:  
info.vf@hobart.de 

Product Post
Instagram, Facebook, LinkedIn
Format sizes:   
Instagram: 1080 x 1080 px 
Facebook, LinkedIn: 1200 x 1200 px
Sprachen languages: DE, EN

SOCIAL MEDIA

NEWSLETTER | SOCIAL MEDIA

Reels
If you need posts in English 
or reels with English subtitles 
please contact us by e-mail:  
info.vf@hobart.de

Teaser Newsletter
Zeichen DE: 1.018
Characters EN: 975
Sprachen languages: DE, EN

Product Newsletter
Zeichen DE: 2.025
Characters EN: 2002
Sprachen languages:  
DE, EN, ES, IT

Betreff: Yes, we cook! New premium combi steamer by HOBART 

 

Dear Mr./Mrs., 

having successfully kicked off 2024 with the spectacular launch of our new undercounter dishwasher 
range with the cutlery premium feature, we are proud to present a new premium innovation – this 
time regarding our cooking equipment range.  

A combi steamer that offers everything you need in the kitchen – and at a very attractive price. 

Useful solution with real added value: the new combi steamer is perfectly adapted to the users' needs. In 
addition to its many intelligent features, it goes strong with three patents that are unique on the market. 

An attractive purchase price, minimal water and energy consumption and low cleaning costs guarantee low 
operating costs. Whether in hospitality, food service or the hotel industry – it pays for itself from 30 meals per 
day. 

Be one of the first to receive information about the new product: 
Click here: https://www.hobart-export.com/yes-we-cook 
 
Best regards  
 

 

 

 

 

NEWSLETTER

mailto:info.vf%40hobart.de?subject=Anfrage
mailto:info.vf%40hobart.de?subject=Anfrage
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	y Bonvita
	y Mühlenhof
	y Ophelia Gourmetrestaurant

Sprache language: DE
Untertitel subtitles: DE, EN

	y COMBI CARE
	y COMBI CLIMATE
	y COMBI GUIDE
	y MENU MIX
	y Product video
	y Enthüllungs-Video unveiling video

Sprachen languages: DE, EN, IT, ES 
Untertitel subtitles: CZ, HR, PL, SL

VIDEOS 

PRODUCT VIDEOS

CUSTOMER STATEMENTS
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Format size: 850 x 2000 mm
Sprachen languages: DE, EN

HÖCHSTLEISTUNGEN  
IN IHRER KÜCHE

Wir von HOBART sind stolz, Ihnen absolut zuverlässige,  
innovative und qualitativ hochwertige Maschinen für Ihre  

Küche zu liefern. Diese haben wir so entwickelt und gebaut,  
damit Sie auch die größten Herausforderungen Ihres  

Küchenalltags bestens meistern können.

Let’s make it happen!

Format size: 297 x 210 mm
Sprachen languages:  
DE, EN, CZ, ES, HR, IT, PL, SL

BROSCHÜRE | ROLL-UP

BROSCHÜRE

ROLL-UP

08 09

CHEF‘S COMBI 101

Kapazität: 10 x 1/1 GN
Anzahl Essen pro Tag: 80 - 150
Maximale Beladungsmenge: 50 kg

HÖCHSTLEISTUNGEN IN IHRER KÜCHE

DIE MODELLE
WIR HELFEN IHNEN BEI DER ENTSCHEIDUNG

CHEF‘S COMBI 061 

Kapazität: 6 x 1/1 GN
Anzahl Essen pro Tag: 30 - 100
Maximale Beladungsmenge: 30 kg

CHEF‘S COMBI 102

Kapazität: 10 x 2/1 GN
Anzahl Essen pro Tag: 150 - 300
Maximale Beladungsmenge: 100 kg

CHEF‘S COMBI 062

Kapazität: 6 x 2/1 GN
Anzahl Essen pro Tag: 60 - 200
Maximale Beladungsmenge: 60 kg

CHEF‘S COMBI TWIN

Für noch größere Kapazitäten bei gleichem Platzbedarf  
lassen sich die oben aufgeführten Modelle aufeinander  
stapeln. Ein Stapelbausatz ermöglicht die Kombination  
aus den Geräten mit 2 x 6 Einschüben, oder 1 x 6 und  
1 x 10 Einschüben.

10 11

HEISSLUFTDÄMPFER CHEF’S COMBI

PERFEKTE GARERGEBNISSE

COMBI CLIMATE CONTROL
Leistung und Präzision für 
herausragende Speisenqualität

Die Basis für herausragende Speisenqualität ist die 
Garleistung, die präzise auf die Produkte einwirkt. 
Der CHEF’S COMBI ist mit allen wichtigen Funktio-
nen und patentierter Technik ausgestattet, um das 
Gute einfach noch besser zu machen. 

Egal ob Grillen, Braten, Backen, Dämpfen, Pochie-
ren oder Sous-Vide-Garen, Sie bereiten alles auf 
den Punkt zu, genau so wie Sie es erwarten.

Verlassen Sie sich auf den CHEF’S COMBI.

Beschwadung für herausragende 
Backergebnisse, lockere Krume und 

knusprige, glänzende Kruste.

Präzise Temperaturregelung, auf das Grad  
genau, wichtig für die Zubereitung sensibler

Speisen oder für Sous-vide.

Hochleistungsentfeuchtung für knusprige
Krusten und gleichmäßige Bräunung, auch

bei großen Beschickungsmengen.

5 Lüfterrad-Geschwindigkeiten und ein 
kontrolliertes Luftverteilungssystem mit  

reversierendem Lüfterrad sorgen für
ideale Energieverteilung im Garraum.

Heißluft von 30-300 °C, Dämpfen von 30-100 °C,
Heißdampf von 101-130 °C, Kombination von 

Heißluft und Dampf von 30-300 °C.

Feuchtigkeitsregelung von 0-100 %.
Die Lambdasonde sichert prozentgenau

die richtige Feuchtigkeit, auch unter 100 °C.

Leistungsstarke Heizelemente für 
kurze Aufheizzeiten und schnelle Kompensation 

des Temperaturabfalls bei Vollbeschickungen oder 
bei häufigem Türöffnen wie im À-la-carte-Betrieb.

DIE WICHTIGSTEN FUNKTIONEN 
AUF EINEN BLICK
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